
Château
PETIT FAGE

Nom Propriétaire

Coordonnées

Histoire de la propriété

Superficie

Typicité des sols sur lesquels les vins
en AOC GDV sont produits

Encépagement  

Patrick Esben

54 passage de quantin, 33750 Nerigean
06 75 81 29 09 
patrick.esben@free.fr

Le Petit Fage Rouge est né en 2006 suite à une reprise familiale.

2 ha 05 en Rouge & 0 ha 60 en Sauvignon blanc.

Argile, limoneux, graveleux.

Merlot noir et Sauvignon Blanc.

Nom vin produit

Couleur

Sol

Assemblage du vin

Conduite vignes

Vinification

Élevage

Notes dégustation

Accords mets vins

Château Petit Fage

Blanc

Argile, limoneux, graveleux

100% Sauvignon Blanc

Agriculture raisonnée. Densité 2m / 1m ;
Enherbement travaillée 1 rand sur 2 ; 1,30 de haut 
pour la végétation(feuillage).

Pressurage et tenue au froid 72h. 
Fermentation à 16°C.

En cuve inox.

Vin expressif avec de la vivacité et de la fraîcheur en 
bouche où s'entremêlent des notes d'agrumes et de 
buis. 

Apéritif, charcuterie, coquillages et crustacés.


